Quemadores y cuadro de mandos dosificador.
Bruleurs et tableau de commande regulateur.
Caramelizers and control panel regulator.

Quemadores




Quemadores

Brdleurs

Caramelizers

Los quemadores Salva, presentan
caracteristicas interesantes en su
construccion, disefiados especialmente
para un uso facil.

Construido con un mango ergonémico,
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cémodamente con las dos manos.

Elemento calefactor blindado en tubo de
acero inoxidable, para potenciar su
utilidad y conseguir una temperatura
constante.

Conexion fija, obedeciendo a normas de
seguridad.

Los quemadores Salva, son ideales, por
sus multiples utilidades en pasteleria,
hosteleria y reposteria, tales como:

« Decorar fundiendo y tostando el
azlcar que cubre ciertas piezas
de pasteleria.

Encaramelar platos de crema y
natillas.

Decorar o tostar turrones
blandos.

Adornar carnes y pescados.

Tostar jamén york.

Modelo
Modele
Model

Q-10
Q-20
Q-30
Q-40
Q-50

Les braleurs Salva présentent de
caractéristiques intéressants dans leur
construction et sont dessinés spécialement
pour faire plus aisé son utilisation.

Construits avec une manche ergonomique,
longue et solide pour pouvoir soutenir
aisément le braleur avec les deux mains.

L'élément chauffant est blindé en tube
d’acier inox. pour améliorer son utilité et
pour obtenir une température constante.

Cable fixe, selon les normes de sécurité.

Les brlleurs Salva sont idéaux a cause de
leur multiples utilités en patisserie,
hotellerie et travaux divers tels que:

= On les utilise pour décorer en
brllant le sucre qui couvre
certaines sortes de gateaux.

» Caraméliser les préparations de
crémes et de “natillas”

= Décorer our briler quelques
sortes de nougats.

e Décorer des viandes et poissons.

e Griller le jambon de york.

Peso
Poids

Weight

1,25 kg
1 kg
1kg

1,85 kg

1,35 kg

Our Salva caramelizers present interesting
characteristic in their construction, being
especially designed so as to be easy to
use.

The ergonomic handle of the caramelizers
is long and robust, in order to allow it to
be easily gripped with both hands.

The heating element is shielded by a
stainless steel tube.

Irremovable connection, in accordance

with safety standards.

The versatility of the Salva caramelizers,
makes them suitable for confectionery,
patisserie, cooking and catering activities,
such as:

= Decorating certain types of baked
goods by browning or melting
their sugar coating.

» Caramelizing plates of cream
custard, créme brulée.

= Embellishing or toasting
Christmas nougats.

» Decorating fish and meat.

= Toasting boiled ham.

Potencias Monofésico 230v
Puissancee Monophasé 230v.
Powere Single-Phase 230v.

1.9 kw
1,15 kw
1,185 kw
2,4 kw
2,5 kw
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Cuadro de mandos dosificador
C.M.D.10

Tableau de commande doseur
CM.D.10

Creado para controlar la intensidad
de calor proporcionando al producto
de forma manual, entre 0 y méaximo,
actuando sobre un dosificador de

energia.

Dispone de base de enchufe y
magnetotérmico de seguridad.

Modelo Anchura
Modéle Largeur
Model Large

CM.D.10 100 mm.

I a été crée pour controler de fagon
manuelle l'intensité de la chaleur
donnée au produit. Le contréle est
fait par moyen d'un doseur d'énergie
réglable entre 0 et maximun. Le
tableau comporte une prise et un
magnetothermique de sécurité.

Largura Altura Peso

Longeur Hauteur Poids

Lenght Height Weight
250 mm. 200 mm. 21kg

Control panel regulator C.M.D.10

Created to manually control, from O
to maximun, the intensity of heat
applied to your products. The panel
also has a socket for plugging in
caramelizers and safety circuit
breakers.

Potenciae Monofasico 230v
Puissances Monophasé 230v.
Powere Single-Phase 230v.

Max. 3,7 kw
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